Bergisches Gasthaus Mahnertmihle ¢ Bufettvorschlage 2012

Ber gisches Gasthaus Mahnertmihle Tel.:02129/1214
Paul-Georg Dickel Fax: 021 29/50 248
Mahnertmiihle 1, 42781 Haan www.mahnertmuehle.de

Bufettvor schlage 2012

Alte Bufettvor schlége verlieren ihre Gultigkeit!
Fur Abend -Gesellschaften haben wir bis2 Uhr getffnet.
Ab 2 Uhr berechnen wir Kosten pro Bedienung und Stundein Hohe von 25,00 €

Der Empfang:

Zum Empfang empfehlen wir Ihnen einen Aperitif:

Sekt pur und Orangensaft extra. Die verschiedenen Sektsorten entnehmen Sie bitte unserer Weinkarte.
Gerne mixen wir auch Drinks mit Sekt: Verschiedene Likore und Sirups zu Sommersekt.
Wir mixen auch alkoholfreie Drinks.

Dazu auf Wunsch kleine, garnierte Canapées belegt mit gerduchertem Lachs, geraucherter Forelle,
Crevetten, Kése, Schinken und Roastbeef und kleine Fingersnacks: Stiick 1,70 €

Bifett Nr. 1
Unser rustikales Bufett — pro Person 32,00 €

Einen Brotlaib nach einem Rezept von 1905 mit Kréuterquark

Kleine Frikadellen und geflillte Eier

Bergische geraucherte Forelle in Kréuterdressing eingel egt

Kartoffelsalat, Gurkensalat nach einem Rezept meiner Urgrolmutter, Weikohlsalat
*

Samige Kartoffel suppe mit Mettwurstscheiben
*

Schwei nekrustenbraten mit einer Pfeffersolie
Wirsinggemuse und Kartoffel plétzchen
*

Hahnchenbrustfilets mit Currysole
Reis und warmen Friichten

*

Vanillecreme mit warmen Kirschen
Kéasewdrfel

Bufett Nr. 2
Das L andhausbtifett — pro Person 38,00 €

Graved Lachs mit Dillsenfmayonnaise mit gefiillten Eiern und Forellenkaviar
Honigmelone mit diinnen K nochenschinkenscheiben bel egt

Tomaten mit Mozzarella mit Balsamico-Dressing

Eingel egte Gemiise und Salatbifett

*

Rinderkraftbriihe mit diversen Einlagen extrain Schisseln

*

Geschmorte Kalbshaxe mit Rahmsol3e, Bratkartoffeln und Marktgemuiise
*

Hirschragout mit Pilzen, Spétzle und Rotkohl

*

Braunes Mousse au chocolat mit Himbeersof3e
K &sebrett
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Bufett Nr. 3
Dasfestliche Buifett — pro Person 40,00 €

Fischplatte mit gerduchertem Fisch, je nach Angebot des Marktes, z. B.: Makrele, Butterfisch

Lachs und Forelle

Roastbeefplatte mit Remouladensol3e, garniert

Vitello tonnato, diinn geschnittene K albflei schscheiben mit einer ThunfischsofRe und Kapern tiberzogen.
Salatbifett

*

Kerbel-Karottencremesuppe

*

Schweinefilet am Stiick gebraten mit Dijonsenfsolie
Marktgemuse und Kartoffelgratin
*

Zircher Kalbsgeschnetzeltes mit Spétzle
*

Rote Griitze mit VanillesolRe
K &sebrett

Bufett Nr. 4
Das exklusive Biifett — pro Person 50,00 €

Graved Lachs mit Rosti und Dillsenfmayonnaise

Ganzer pochierten Salm mit Sahnemeerrettich

Vitello tonnato, diinn geschnittene Kal bsfleischscheiben mit einer Thunfischsof3e und Kapern Giberzogen
Gebeizter Hirschriicken auf Waldorfsalat mit Cumberlandsof3e

Salatbifett

*

Steinpilzconsommé

*

Hirschkal bsbraten mit Holundersof3e mit geflllter Birne mit Preiselbeeren
Rotkohl und Spétzle
*

Roastbeef am Stiick gebraten mit Solle
Bohnen im Speckmantel und Kartoffelgratin
*

Variationen von franzosischen Kéasen
Furst-Ptckler-Eisbombe mit Friichten

Zu allen Bifetts servieren wir ver schiedene Brot- und ver schiedene Butter sorten.

Gerne helfen wir, Paul-Georg Dickel und Khalid Aztout Thnen bei der Zusammenstellung | hres Bifetts.

In diesen Preisen sind Bedienung und 19% M ehrwertsteuer enthalten.

Mit freundlichen GrifRen

Paul-Georg Dickel und das Mahnertmiihlenteam.
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